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SEGUNDO CICLO E.S.O.

BACHILLERATO
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(Recomendaciones N
Introduccion
Los conceptos relacionados con la compaosicion quimica, su influencia en el
metabolismo y las acciones concretas en este, y la relacion entre el consumo de
grasas y la salud son adecuados para los niveles superiores
Asi mismo pueden tratarse desde otras areas algunos aspectos mas
profundos respecto a la economia de los productos del olivar.

Caracteristicas biologicas

En estos cursos se debe recapitular sobre todos los aspectos anteriores y
comenzar a precisar los puntos hasta ahora presentados. Asimismo, el alumno
debe iniciarse en temas importantes como relaciones filogenéticas entre unos
grupos y otros, distribucion geografica de especies, ciclos biol6gicos,
requerimientos, etc.

Labores agricolas

En el nivel superior puede profundizarse en otras formas de reproduccion,
podas e injertos y retomarse los temas relacionados con el “no laboreo” y laboreo
reducido.

Puede ser conveniente repasar todas las laminas relacionadas con este tema
en niveles anteriores.

Plagas y enfermedades

Los conocimientos de los alumnos de segundo ciclo y sobre todo los de
bachillerato, permiten hacer estudios mas profundos sobre recuentos para valorar
un ataque, estudio de ciclos, influencia en la produccién, etc.

Aprovechamiento

En este ciclo pueden trabajarse la mayoria de las actividades tratadas en
cursos anteriores profundizando un poco mas en los procesos.

Las actividades planteadas en este bloque son adecuadas para bachillerato
pero seran demasiado complejas para los alumnos de 3°y 4° de ESO.
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Influencia de los acdos grasos
de |la dieta en el
metabolismo del colesterol
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Aceituna madura
Composicion quimica
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Aceituna de mesa

FProductores y consumnidores
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Miles de toneladas
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Aceite de oliva
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Distribucion mundial
~ del género Olea ’
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Ciclo anual del olivo

| R ecoleccion

Maduracidn

Crecimiento del fruto

Polinizacion

Reposo invernal

Diferenciacion de yemas

Floracion |

NOTAS:

* En anos calurosos este ciclo puede adelantarse casi un mes.

** El periodo de recoleccion esta definido para la aceituna de aceite.
La aceituna de mesa se recoge durante la maduracion.
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NECESITA
LUZ

Un metro de espesor de suelo (mminimo)

Clima mediterrdneo

Periodo de frio suave

200 Vago agua (minimo)
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Otras formas de multiplicacién

Tiara

Enraizamiento de esquejes

@ Germinacion de semillas

Cultivo de células aisladas

Avnque la plantacién tradicional es por
esquejes de gran tamano, también pueden
obtenerrse olivos a partir de semillas, erquejers
semilenorsors, e incluso a partir de vna yema,
hoja, ete., mediante las téenicas adecuadars.



Las labores de arado del suelo

no siempre son buenas

Produceion de aceitunas sin laboreo.
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Anillado

Injerto de escudete

Injerto de lengiieta (inglés)

Otras labores sobre el arbol
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La tuberculosis es una enfermedad
producida por una bacteria.
La infeccion se extiende por [as
heridas de £ranizo, pPodas, efc.
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Seqiin su composicion quimica
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Glucosa 6P (6(5)
Fructosa 6P (66)
Fructosa 1.6 AP (6C) ...
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Fermentacion lactica
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